Recette de muffins aux pépites de chocolat

(pour 20 muffins environ)

Ingrédients :

- 400 g de farine

- 100 g de beurre

- 40 cl de lait

- 200 g de chocolat

- 2 sachets de levure chimique
- 200 g de sucre

- 2 ceufs

- sel

Préparation :
Mélanger dans un saladier la farine, la levure, le sel et le sucre.
Faire fondre le beurre.

Dans un grand bol, battre les ceufs avec le lait et ajouter le beurre. Puis, ajouter
cette préparation dans le saladier.

Mélanger le tout pour obtenir une pate lisse. Ajouter les pépites de chocolat.

Remplir les moules aux 2/3, puis, cuire au four a 170°C pendant 20/25 minutes.

NB : Vous pouvez ajouter des petits morceaux de banane !




